food

PRODOTTI BIOLOGICI. A PRODUZIONE INTEGRATA,
DOP: IGP, EQUOSOLIDALIL E A KM “O”

NELLA RISTORAZIONE SCOLASTICA
DEL COMUNE DI PAVULLO

LAmministrazione Comunale di Pavullo,
inh collaborazione coh CIR food,
conh [’inizio del huovo Anho SColastiCo 2009/2010
propone l'inserimento in menu dei seguenti prodotti:

Prodott/ biologic/

- Pasta di semola, riso, fariha, Orzo e farro periati
- Legumi secchi

- Carne di vitellone

- Polpa e passata di pomodoro

- Qlio extra vergine d’oliva e di girasole

- TPrutta fresCa: mela, pera, aranCia e banana
- Verdura: insalata, Carote e patate

- Latte e yogurt alla frutta

- Succhi di frutta

— Confettura extra di frutta

Materie prime a produzione integrata
— TFrutta fresCa: tutte le altre tipologie

- Verdura: tutte |e altre tipologie
Prodotti DOP e JGP

- Parmigiano reggiano DOP

— Prosciutto crudo di Modeha DOP

-~ Mortadella Bologha IGP

— Pesche e nhettarine di Romagha IGP

— Cipolla di Medicina IGP

Prodott/ biojogici equosolidali

The verde, camomilla e karkadé

Cacao in polvere

— Cioccolatina fondente :

— 2ucchero di cahna e

Prodotti 3 K. ‘0" N —0

— ‘Pasta fresCa per lasaghe, tagliatelle e tortelloni ricotta e spinaCi y
- Pane e prodotti da forho %{,

- Parmigiano reggiano, ricotta e CaCiotta
- Burro

— Prosciutto crudo di Modena DOP

- Miele
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